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SIEDESESALZ FEIN GETROCKNET 200/400 pm CRIBLOR

Die durch Natriumchlorid geséttigten Solen, die dareiner Auflosung des Steinsalzes in situ entstehen
werden bei hohen Temperaturen verdampft. Durch \anedene Behandlungen kann dann feines oder
grobes Salz entstehen, das einen sehr hohen Reteged und sehr konstante physikalische Eigenschaft

hat, die den Erwartungen der Verbraucher entspreche

PHYSIKALISCHE UND CHEMISCHE EIGENSCHAFTEN
. . Referenzverfahren
Einheit Garantierter Wert AFNOR - Norm SO - Norm
Na Cl (auf Trockenmasse % >99,9 NFT 20-057 1ISO 6227
Gewichtsverlust (bei 110° C % <0,04 NFT 20-401 1ISO 2483
B 90% minimum kristalle (im gewicht)
Kémung 2wischen 200 und 400 pm NFX 11-507 1ISO 2591
Bnheit Typische Werte Referenzwverfahren
aus unserer Analyse AFNOR - Norm ISO - Norm
. Ablehnung 400ums 5%
Koérnung Passieren 160Lm0,5% NFX 11-507 1ISO 2591
Unltsliche Bestandteile % Spuren 1ISO 2479
Dichte (bezogen auf die Trockenmasse) kg/L 12 Internes Verfahren
Sulfat (bezogen auf die Trockenmasse) pprh 600 NFT 20-405 | 1ISO 2480
Bnheit Durchschnittlicher Referenzwerfahren
Wert Typen AFNOR - Norm ISO - Norm
Calcium (bezogen auf die Trockenmasse) ppm 250 NFT 20-406 1ISO 2482
Magnesium (bezogen auf die Trockenmasfse) ppm NFT 20-406 1ISO 2482
Natrium (bezogen auf die Trockenmasse) | % 39,3
Proteine - Kohlehydraten - Lipoide - Fasern

BEHANDLUNG
Natriumhexacyanoferrat (Trennmittel E535): maximal
20 mg/kg (bei KFe (CN}).

Auf Anfrage unser Produkt "Spécial" mit Natrium-
Aluminium-Silikat (Fliesshilfsmittel E 554): maxirh&%.

GEHALT AN SCHWERMETALLEN

Die Schwermetallgrenzwerte fir Salz sind durch
Verfiigung vom 24. April 2007 Uber Speisesalz sowie
durch die Norm STAN 150-85 des Codex Alimentarius
festgelegt. Sie beziehen sich auf folgende Elemente

Grenzwerte Ergebnisse fur
das Salz Saling

Arsen (As) < 0,50 mg/kg| < 0,05 mg/kg
Kupfer (Cu) < 2,00 mg/kg| < 1,00 mg/kg
Blei (Pb) < 2,00 mg/kg| < 1,00 mg/kg
Kadmium (Cd) < 0,50 mg/kg| < 0,20 mg/kg
Quecksilber (Hg) | <0,10 mg/kg| < 0,04 mg/kg

did

Abwesenheit von GVO

Wir bestéatigen hiermit, dass bis zum heutigén
Tagunsere Herstellungsverfahren jede
Benutzung von Produkten ausschlie3en, dlie
gentechnisch veranderten Organismen
bringen kénnen. Ebenso enthalt keine unsefer
Zusatzstoffe, die wir fur unsere Produk
benutzen GVO.

Abwesenheit von Allergene
Unsere Herstellungsverfahren schlie3en jede
Benutzung von Produkten aus, die im Sinpe
vom Anhang IlI bis der gednderten Richtlini
2000/13-Allergene in unsere Salze bring¢n
konnen. Ebenso enthalt keine unsefe
Zusatzstoffe, die wir fir unsere Produk
benutzen, Allergene.

Abwesenheit von lonisierung
Wir erklaren hiermit, dass unsere Speisesalze
weder im Zuge des Herstellungsverfahreps
ionisiert werden, noch urspringlich ionisie
waren. Ebenso erhalten unsere Speisesdlze
keine ionisierten Zutaten.

—t*

VORSCHRIFTEN UND REFERENZNORMEN

Lebensmittelzusatzstoffe.

- Ministeriellen Zuordnung vom 24. April 2007 bezoger Salze, die fur die Ernahrung der Menschetmhed sind
- Verordnung 1333/2008 des europdischen ParlamedtdamRates vom 16. December 2008 Uber

- STAN 150-1985-Norm des Codex Alimentarius fir dpsiSesalz.
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MIKROBIELLE VERUNREINIGUNGEN

In Bezug auf die Mikrobiologie ist Salz durch didwelle

Reglementierung von Nahrungsmitteln keinen bes@m

Vorschriften unterworfen. Wir benutzen dennoch s anerobe Sulﬁtf:c;r::jtoren Ergemisleol 19
seit mehreren Jahren einen Ubachungsplan fir al 552 =10
Produktion Sund Verpackungseinheiten, um : Mold =20
- gemass den Hygiene- und Gesundheitsmanahmelly o 5gulase-positive StaphylokokkEn <1
unseren Werken zu Uberprufen, dal sich keine Warmetolerante coliforme Keim <1
Verunreinigungsquelle entwickeln konnte, die die  [coliforme Keime bei 30°C <1
Qualitat unserer Produkte beeintrachtigen konnte. [aAerobmesophile Flora <100
- den Gehalt unseres Salzes an mikrobiellen Aerobmesophile Sporenflora <50
Verunreinigungen zu bestimmen. Intestinalen Enterokokken <1
Die nebenstehende Tabelle zeigt die gewohnli |saimonellen Null
Ergebnisse einer Untersuchung unserer siedsalz an: |Listeria Null
VERPACKUNG PRODUKTIONSSTATTEN
Prasentation Mafte (mm) | Gewicht (kg) Anzahl / | oo _Saline von Dax (I_: - 40100)
L | B | ho [Brut| Net | Palette Saline von Varangéville (F - 54110)
25kg Sacke 8 Lagen mit
(Paletten mit | 1200| 840] 1054 1050 1000 40 jeweils
Schrumpffolie) T 5 Sécken

Verpackungs-Nummer :
D : D(Dax) - JJ(Jahr) - DDD(Datum) - XXX (Palette nnmar)
V : L(Lot) - V(Varangéville) - JJ(Jahr) - DDD(DatumXX(Herstellungslinie) -

Da wir standig um die Zufriedenheit unser

UU:mm(Uhrzeit:minuten) - EE(Mustennummer) Kunden und um die Zuverlassigkeit und die
Big Bag 1000kg | 120 10dp 12§0 10B3 1doo 1] Verbesserung der Qualitat der Produlite
Verpackungs-Nummer : Produktbeschaffenheit - Nestdtgh - Datum - bemiiht sind, ist Salins ISO 9001 und FSEC
Herkunft - Containernummer - Posten 22000 zertifiziert.
Lose Ware |
(1) Palette mit Schrumpffolie (Palette und Uberlembergriffien
Empfehiuna: Um di inglichen Ei haften des Sal Um die Hygieneanforderungen, die dje
=MPIENUNg. Lm die ursprunglichen igenschatten des salzes 2Ul parstellung  von  Lebensmitteln  erforderh,
erhalten, missen die Paletten an einem saubeoeketren und sicherzustellen. sind die Produktionsstatte Dax
wohltemperierten Ort gelagert werden. . .
ebenfalls einer Risikoanalyse nach d¢m
HACCP - Konzept (Hazard Analysis Critical
Control Point) unterworfen.
VERWENDUNG

Dieses kalibrierte Salz eignet sich besonders gut Yermischen mit anderen Pulvern Order fur daze®abon

Chips, Trockenfriichten, ...

CIE SALINS DU MIDI ET DES SALINES DE L'EST
TSA 51234 — F 92308 LEVALLOIS PERRET CEDEX- Frarikre
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Unsere technischen Datenblatter sollen Sie berdd&myvon uns angegebenen Anweisungen bezlglichregmdungen unserer
Produkte sind unverbindlich, insbesondere im Fd#ée Beeintrachtigung von Dritte
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